Ausgezeichnete Jahrgange awarded
vintages:

Falstaff Rotwein Guide 2024 90 P.
NO Landesweinpramierung 2022 GOLD
wein.pur Guide 2022 4/5 ****

Austrian Wine Challenge 2021 GOLD

Ala Carte
Zweigelt Tasting 2019 91 P.

Vinaria Weinguide 2018 ***

NO Landesweinpramierung 2019 + 2018
GOLD

AWC 2024 GOLD
NO Wein 2024 GOLD

Typisch

Welinviertel!

One Iin Red

Cuvée (cuvée from):
Osterreich Austria
Niederdsterreich Lower Austria
Weinviertel Weinviertel

Qualitatsstufe (Quality):
Qualitatswein

Trinkreife (most drinking pleasure):
2-11 Jahre years bei at 16-18° C

Alc. 13,5 vol. %

Restzucker (residual sugar) 5,1 g
Saure (acidity) 5,0 g

Jahrgang (vintage) 2017/2019
Fassreife 60 Monate / 42 Monate

Zweigelt - Blauburger - Merlot

Lage & Ausbau

Veigelberg: Am gliihend heil3en Veigel-
berg finden die Rotweine ein perfektes
zu Hause. Der leichte Lossboden und
die sidliche Ausrichtung bringen saftige
Frucht, frische Saure und viel Poten-
tial durch die hohe Reife. Durch Trau-
benteilung erreichen wir eine bessere
Versorgung der Reben. Ausgebaut wird
unsere grof3e Cuvée 30 Monate in neu-
en Barriques aus Allier Eiche.

Charakter

~Klarer, dunkler Kern mit granatroten
Reflexen. Duft nach eingelegten, dunk-
len Frichten. Ankléange von Zimt, Nelke
und Orangenzeste. Das gut strukturierte
Tannin und das dezente Raucharoma
verleihen dem Wein einen dichten und
kréftigen Korper und bilden ein harmoni-
sches Gesamtbild mit langem Abgang*,
Dipl. Somm. Harald Wurm.

Speisenbegleitung
Passt hervorragend zu Schmorgerich-
ten und kraftigen Eintdpfen.

WEINGUT HIRTL

Vineyard & Vinification
Veigelberg: This hot hill with its loessy
soils facing south is the best home for
our red wines. By cutting the grapes in
halves instead of doing a green har-
vest, our vines are optimally provided
with nutrients. Our grande cuvée is vi-
nificated in new barriques of Allier oak,
where it matures for 30 months.

Character

“Clear, dark core with garnet reflections.
Scent of preserved dark fruits. Hints of
cinnamon, clove and orange zest. The
well-structured tannins and the subtle
smoky aroma give the wine a dense and
powerful body and form a harmonious
overall picture with a long finish”, som-
melier Harald Wurm.

Food pairing
Goes well with stews and hearty bowls.
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